Speisekarte

. mal

’ Dienste fiir Menschen

vom 30.01.2017 bis 05.01.2017

Tag Men( 1 Menu 2
Montag
Tortellini mit Fleischfillung Rw1,ws.e,l) Vegetarische Tortellini w.e))
30.01.2017 dazu Tomatensof3e w1,d) und Gurkensalat (,p) dazu TomatensofRe wi,d) und Gurkensalat q,p)
Frisches Obst Frisches Obst
Dienstag
Hahnchenschnitzel w1 mit Tomatensofie () Gratinierter Chicoree 2,w1,,)
31.01.2017 dazu Spaghetti wiejund Blattsalat mit Petersilienkartoffeln ()
Obstsalat Obstsalat
Mittwoch
Kéasespatzle 3wiel) mit
01.02.2017 Rostzwiebeln w1 dazu Blattsalat
Frisches Obst
Donnerstag
Fleischballchen G,wi.e,d)
02.02.2017 in Rahmsofe (ydazu Reis 2,hund Blattsalat
Sahnepudding ()
Freitag
Currywurst von Geflugelbratwurst (2,10,0,r) mit
03.02.2017 Brotchen w1 und Salat
Frisches Obst
Samstag
04.02.2017
Sonntag
05.02.2017

Zusatzstoffe: 1=mit Geschmacksverstarker, 2= mit Farbstoffe, 3= mit Konservierungsstoffe, 4= mit Nitritpdkelsalz, 5= mit Nitrat, 6= mit Antioxidationsmitteln, 7 = geschwefelt, 8= geschwérzt, 9= gewachst, 10 = mit Phosphat,

11= mit StRungsmittel(n), 12= enthalt eine Phenylalinquelle, 13= kann bei UberméaRigen Verzehr abfiihrend wirken, 14= unter Schutzatmosphére verpackt, 15= gentechnisch verandert

Allergene: b= enth. Lupinen, c= enth. Sesam, d= enth. Sellerie, e= enth. Ei, f= enth. Fisch, h=enth. Soja, k= enth. Krebstiere, I= enth. Milch einschl. Laktose, m= enth. Weichtiere, n1= enth. Mandeln, n2= ent. Haseln(sse, n3= enth. Walnsse,
n4= ent. Cashew-Kerne, n5= ent. Pecanlsse, n6= enth. Paraniisse, n7= enth. Pistazien, n8= enth. Macadamianusse, n9= enth. Queenslandnisse, p= enth. Senf, v= enth. Erdnisse, x= enth. Schwefeldioxid/Sulfite,

wl=enth. Weizen, w2= enth. Roggen, w3= enth. Gerste, w4= enth. Hafer, w5= enth. Dinkel, w6= enth. Kamut, w7= ent. Hybridstdmme

Alle unsere SalatsoRen werden auf Grundlage von Essig und Ol hergestellt und enthalten folgende Allergene und Zusatzstoffe: p

S= Schweinefleisch, R= Rindfleisch, G= Geflugel




