Speisekarte zdle

vom 12.09.2016 bis 18.09.2016
Tag - Menii 1 Menii 2
Montag

‘ R Maccaroni (wi,e) mit Tomatensofe (d)
- 12.09.2016 und Reibekise (2,3,)) dazu Blattsalat
o baagn Frisches Obst

Cevapcici (rRe) dazu Ajvar, Franzosische Gemitisepfanne
Krauterreis (2,h) und Krautsalat dazu Polentamedaillon und Zupfsalat
Pfirsichjoghurt () Pfirsichjoghurt ()

Gefliigelfleischkiichle (w1,e) mit RahmsoRe ()
dazu Spiralnudeln (w1.e) und Gurkensalat (p)
Frisches Obst

~ Donnerstag
i Hahnchencordonbleu (2,36w1,) dazu Bratensofe -
mit M6hrchengemiise und Kartoffelpiiree ()
Frisches Obst

e o Gefliigelwiener (3) mit Kartoffelptiree ()
16.09.2016. dazu Gemiisesticks
: i Frisches Obst

Sa’m‘sgag ¢ 4

17.09.2016

Sonntag

18.09.2016

Zusatzstoffe: 1-mit Geschmacksverstirker, 2 mit Farbstoffe, 3= mit Konservierungsstoffe. 4= mit Nitritpokelsalz. 5 mit Nitrat. 6= mit Antioxidationsmitteln, 7 - geschwefelt, 8- geschwirzt 9 pewachst, 10 mit Phospha
11 mit SaBBungsmittel(n). 12= enthilt eine Phenylalinquelle. 13+ kann bet iibermaBigen Verzehr abfithrend wirken, 14+ unter Schutzatmosphare verpackt, 15 gentechnisch veréndert

Allergene: b- enth. Lupinen. ¢ enth. Sesam. d-= enth. Scllerie, ¢ enth. Ei, [+ enth. Fisch, h= enth. Soja. k= enth. Krebstiere. I+ enth. Milch einschl. Laktose, m = enth. Weichtiere. nl— enth Mandeln, n2 - ent Haselnisse. n3 - enth. Walnusse

nd - ent. Cashew-Kerne, n5- ent. Pecaniisse, 6 enth. Paraniisse. n7 - enth. Pistazien, n8  enth. Macadamianiisse, n9 - enth. Queenslandnisse. p- enth. Senf, v enth. Erdnisse. x - enth. Schwefeldioxid Sulfite,
wl o enth: Weizen, w2 - enth. Roggen. w3+ enth. Gerste, w+- enth, Hafer, w3+ enth. Dinkel, w6 - enth. Kamut, w7 ent. Hybridstamme

Alle unsere SalatsoBen werden auf Grundlage von Essig und Ol hergestellt und enthalten folgende Allergene und Zusatzstoffe: p

S+ Schwemeflersch, R Rindfleiseh, G Geflugel



